
480

880

680

980

980

880

850

1200

（１人前）

450

450

550

450

980

700

旬魚介をソテーしたサカナバルサラダ

シンプルなグリーンサラダ

コーヒー／紅茶

SWEETS アマイモノ

SPECIALS オススメ

メインの残った美味しいスープで絶品リゾット

SAKANA イッピン

サカナバルプレート
本日鮮魚のカルパッチョを贅沢に盛り合わせ！

1680

1180ハーフサイズ

サラダ

トリアエズ

コレタベテ TODAY’S キョウノ

※価格はすべて税込表示です

1200

1200

1320

1650

600

バゲット

ブリオッシュ

ゴイッショニ

250

200

めちゃ盛り！最強アヒージョ

めちゃ盛り‼色 な々貝のワイン蒸し

小エビのアヒージョ

チリチーズ・フライドポテト

マグロのレアカツ

大きな海老のエビマヨ

1180

1180

680

680

1200

960

燻製ブリのボロネーゼパスタ

マグロカマのスペアリブ

サカナバルのシーフードパエリア

金目鯛のアクアパッツァ 

残ったスープで〆のリゾット

ピスタチオのアイスクリーム

自家製生チョコ

本日の特製デザート

雲丹ウフマヨ

帆立とザーサイのマリネ

クリームチーズ豆腐

牡蠣のオイルマリネ

蟹味噌とツナのパテ

鯖の生ハムと燻りがっこの

ツナとオリーブのポテトサラダ

600

500

500

600

600

650

650

（１ヶ）厚岸産 生牡蠣

サカナバルのおでん盛り合わせ

あん肝トマトポン酢ジュレ

活ムール貝のワイン蒸し

殻付きホタテのグリル

アカイカとキャベツの青唐辛子

真鱈と生ハムのクリームグラタン 

貝ひもとわさび菜のペペロンチーノ

ガーリックバターソテー

（２ヶ）

わさびクリームチーズ

［泡］ベルトゥーレ ブリュット　/ FRA

［白］タリケクラシック/FRA

［ロゼ］タリケ　ロゼ / FRA　

［白］ベリンジャー　シャルドネ/ USA

［赤］ベリンジャーカベルネソーヴィニヨン/USA

自家製レモンサワー

サカナバルハイボール

ジョニーウォーカーブラック・ハイボール

赤のサングリア

白のサングリア

泡のサングリア

ハイネケン《ドラフト》

ハイネケン 小ビール

ハイネケン エクストラコールド

エビスビール《小瓶》

ギネスビール

キリン零一《アルコールフリー》

ウーロンハイ

アールグレイハイ

グレープフルーツハイ

緑茶ハイ・翠

ジンソーダ・翠

コーラ・ジンジャエール・ウーロン茶・緑茶
トニックウォーター・オレンジジュース

グレープフルーツジュース・クランベリー
ネクター・パインジュース
ペリエ

クロラ ソレヤ ブリュット 　

キアリ ランブルスコ

ミオネット プロセッコ

ミュスカデ シュールリー

キリビンビン シャルドネ

アンパカーマ トロンテス

デルハイム シュナンブラン

ビコーズ アイム シャルドネ

アブラ デ ティ　

ビオンタ アルバリーリョ

アクロバット ピノ グリ　

ギュスターヴ ロレンツ

ムッソ ロゼ

デルハイム ピノタージュ ロゼ

スピネッリ サンジョベーゼ

クロスター ピノノワール

デルハイム メルロー

スパイヴァレー ピノノワール

ボーグル ジンファンデル

ラドロン

ロピトー ラ キュヴェ ブラン　

ポッセンテ キーマ シチリア

ラ ガバチャ ソービニヨンブラン　

ボーグル ヴィンヤード シャルドネ　

ボーグル ヴィンヤーズ ロゼ

キリビンビン カベルネソーヴィニョン

アブラ ラ ティエラ　

岡山マスカットベーリーA 樽熟成

Drink Menu
ESP／Xarel-lo

ITA／Lambrusco

ITA／Glera

FRA／Ugni Blanc Semilon Sauvignon Blanc

FRA／Muscadet

ITA／Catarratto Grillo Viognier

AUS／Chardonnay

ARG／Torrontes

ZAF／Chenin Blanc

ESP／Sauvignon Blanc

USA／Chardonnay

ESP／Sauvignon Blanc

ESP／Albarino

USA／Pinot Gris

USA／Chardonnay

FRA／Pinot Blanc

ESP／Garnacha

ZAF／Pinotage

USA／Pinot noir Cabernet Sauvignon Melrot

ITA／Sangiovese

AUS／Cabernet Sauvignon Syrah Malbec

DEU／Pinot Noir

ESP／Cabernet Sauvignon Tempranillo Syrah

ZAF／Melrot

JPN／Muscat Bailey A

NZL／Pinot Noir

USA／Zinfandel

ESP／Mencia

麦

サ

酎

休

泡

白

赤

ﾛｾﾞ

ワイン
700

690

690

790

790

650

650

750

650

650

680

450

500

3,650

3,300

5,500

3,600

3,600

4,000

4,200

4,500

4,500

4,800

5,500

5,500

5,800

6,200

6,500

7,000

3,600

4,200

4,400

5,000

5,200

5,800

6,500

6,800

8,800

4,200

4,500

6,500

750

580

750

680

770

500

600

600

600

650

650

550

極辛口、生牡蠣から焼き魚までオールマイティ

中辛口微発砲の赤、甘辛い料理、トマトソースと好相性

ボディもありエレガント、フライやアヒージョに合います

老舗が手掛ける超CPワイン、程よい辛口加減とボディ

極辛口酸味しっかり、生牡蠣やフライ全般いけます

素晴らしいバランスのシチリアワイン、サラダや前菜と

香りはフルーティーだがボディはしっかり

しっかりとした果実味、辛口ですが甘く長い余韻

ピリッと爽快な飲み口、ボディ有り、ワイン蒸しなど貝類と◎

シトラスとハーブの香り、揚げやグリルにした野菜や甲殻類

果実味がジューシーで程よい樽香り、スパイス系料理や中華と

果実味と酸味のバランスが良く、濃い味の料理にも

高級品種アルバリーリョ、しっかりした酸味で生牡蠣と最高

綺麗な酸味、ほろ苦い後味、山菜や軽い煮込み料理と

最もバランスの取れたワイン、ボリューミーなメイン料理と

前菜からメインまで魚介の旨味を引き立てる最高のワイン

野イチゴの香りとスパイス感、食事に合わせ易い辛口ロゼ

見事な果実味に爽やかで綺麗な余韻、ロぜワインのお手本

果実味の中に黒葡萄が持つミネラル感を感じる複雑な味わい

チャーミングなのに飲み応えありのはいコスパワイン

まろやかだがタンニンもしっかり、バニラやスパイスの香り

キイチゴのアロマとミネラル感、オークの軽い樽香

ヴィーガンワイン、濃い味のプラントベース料理にぴったり

ボルドーを超える絶品メルロー。上品で滑らか、深い味わい

樽熟成が葡萄のポテンシャルを異次元に昇華させた逸品

華やかさの中にスモーキーな熟成香、カルパッチョと最高

複雑な果実味、スパイスの香りシルクの様に滑らかで長い余韻

超希少品種。濃い！長い余韻！飲み応え抜群、まさにフルボディ


