
BEE8 DRINK

MENU

SOUR-BEE8

ORIG.-HIGH BALL
�������

������

8カウント・レモン・サワー

ゆず香る　グレープフルーツ・サワー

ベリーと紅茶のサワー

アンズと杏仁のサワー

薔薇のサワー

オレンジリキュールのフレンチサワー

ハーブ香る　イタリアンサワー

“HAKU”のウーロンハイ

“HAKU”の緑茶ハイ

すいかのハイボール

パッションフルーツのハイボール

価格はすべて税込表示です

ジャパニーズクラフトウォッカ
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SHOT!!

パトロンカフェ

シトロン

エレール

パトロンカフェ×コーヒー×フレッシュクリーム

自家製リモンチェッロ×グランマルニエ

梅酒×クランベリー

キウイのマリブミルク

プラムのジントニック

トマトのモヒート

メロンのマルガリータ
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FRUITS 
COCKTAIL

BEER

STANDARD-HIGH BALL

GLASS-WINE

SOFT DRINK

ALL ���

ハイネケン ドラフト

ハイネケン　エクストラコールド・瓶

ギネス
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ジョニーウォーカー・ブラック

ジョニーウォーカー・グリーン

ザ　シングルトン　ダフタウン

メーカーズマーク

知多

富士

アルマニャックハイボール
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ベルトゥーレ　ブリュット　ヴァン・ムスー

ラキュヴェ　ブラン ロピトー

ビコーズ　シャルドネ

キリアン　フン　リヴァーナー

ラ　キュヴェ　ルージュ　ロピトー

アンテッラ　ピノ・ノワール

エルムズ　カベルネ・ソーヴィニヨン

コロナ

ブルックリンラガー

ブルックリン　ソラチエース

ノンアルコールビール
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コーラ / ジンジャエール / オレンジジュース

グレープフルーツジュース /クランベリー

パインジュース / ウーロン茶 / 緑茶

コーヒー / アールグレイ / エスプレッソ

カフェラテ

ウィスキー・スピリッツ各種

別メニューがございます
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BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

・スパークリング・

キリン　ゼロイチ ���

BUBBLE

WHITE

ベルトゥーレ　ブリュット　ヴァン・ムスー

キアリ　ランブルスコ

ミオネット　プロセッコ

シードル　ブリュット

ラ・キュヴェ　ブラン　ロピトー

ルイファブル　ソーヴィニヨン・ブラン

トゥガーナ　ピノ・グリ

ビコーズ　アイム　シャルドネ

マールボロ　ソーヴィニヨン・ブラン　マトゥア

キリアン　フン　リヴァーナー

モスカート・ダスティ　テヌータ・カレッタ

ブレッザ　ビアンコ　ルンガロッティ

ウェンテ　リースリング

ラ　シャブリ　ジェンヌ

シャルドネ　シュールリー　デルハイム

アルザス　ゲヴェルツトラミネール　ギュスターヴ・ロレンツ

サンセール　ギィ・サジェ

ぎんの雫　ソーヴィニョン・ブラン

リザーブ　シャルドネ　ボーグル・ヴィンヤーズ

ザ・ウィップ　ミュリエッタズ・ウィル

 WINE MENU　  BOTTLE WINE MENU 　
BOTTLE WINE MENU 　

BOTTLE WINE MENU NE MENU
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価格はすべて税込表示です

22時以降、深夜料金を10%頂戴します

CHAMPAGNE
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パイパー　エドシック

パイパー　エドシック　ロゼ

ジャン　ノエル　アトン　ブランド　ノワール

ジャン　ノエル　アトン　EXブリュット

テタンジェ　ノクターン　スリーヴァー

テタンジェ　ノクターン　スリーヴァー　ロゼ

ドン　ペリニヨン

ラ・キュヴェ　ルージュ　ロピトー

アンテッラ　ピノ・ノワール　メッツァコロナ

アンパーカーマ　マルベック

トンネル　オブ　エルムズ　カベルネ・ソーヴィニヨン

メルロー　デルハイム

ベイヤーランチ　ジンファンデル　ウェンテ

マールボロ　ピノ・ノワール　マトゥア

H3　レッド・ブレンド　コロンビア・クレスト

ジャラマン　シラーズ　ウェイクフィールド

ルベスコ　ロッソ　ディ　トルジャーノ　ルンガロッティ

ファウスティーノ　1世　グラン・レゼルヴァ

クリンカー　ブリック　ディグリーズ

ヤルンバ　ザ・シグネチャー

ケン・ライト　ピノ・ノワール　ウィラメット・ヴァレー

ザ・スパー　ミュリエッタズ・ウィル

スタッグス・リープ　ナパ・ヴァレー　プティシラー

エチュード ナパヴァレー カベルネ・ソーヴィニヨン
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シーフードプラッター

かきえもん

一本松

サムライオイスター

桃こまち

浜市

炙りカツオ、オニオン、 サルサソース

真鯛の昆布〆、アーモンドミルク

本日のチーズ

シチリア産オリーブ

シーフードワカモレ

ウニ、とうもろこし豆富

ツナとチリビーンズのサラダ

鯖、セルバチコ、パクチー、ねぎのサラダ

練りうに、半熟玉子とウフマヨ

おいしいバゲット

サカナバルサラダ

リコッタチーズとナッツのグリーンサラダ

mall

edium

arge

北海道

岩手

兵庫

三重

宮城

小柄ながらクセが無いのに濃い風味と食味

潮味は強いがクセが全く無くクリーミー

潮味は控えめで風味と味のバランスは抜群

艶やかで弾力のある食感、濃厚な甘味

ミネラルが豊富で瑞 し々い、コクのある旨味

グリーンペッパーソース
メキシカンチリソース����
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牡蠣のジェノバアヒージョ

真鱈と明太子のピルピル

ガーリックシュリンプ

貝のワイン蒸し

メカジキのスパイスグリル

マグロのカマ BBQ

オマール海老のグリル

カリフォルニアブイヤベース

〆のリゾット

スモークしたカツオと熟成チーズのボロネーゼ

ゴーヤとワラサのカラスミペペロンチーノ

パイラ　マリーナ　パエージャ

ピーカンパイ　

ローストピスタチオのアイスクリーム

チョコ

フライドポテト

フィッシュ&チップス

チリコンカンとチェダーのナチョチップ

今月のスープ

プレーン　or　ホット����
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価格は税込表示です

サカナバルハイボール

ジョニーウォーカーブラックハイボール

ドン・フリオ・レポサド

ロンサカパ・センテナリオ

スミノフ・ウォッカ

タンカレー・ジン

コーラ・トニック・ジンジャーエール

オレンジ・グレープ・クランベリー

クラマトトマトジュース・グアバジュース

アランミリア シャルドネ

ペリエ

サンペレグリノ500ml

サントリー・ザ・プレミアム・モルツDraft Ale Beer

ハイネケンHelles Beer

ギネスStout

ブルクリン・ラガーAmber Lager

ブルックリンラガー・ソラチ・エースFarmhouse Saison

沼津クラフト バイカモIPA

TOKYOブルースSession Ale

ミート＆ミートSession IPA

ヴェデット・エクストラ・ホワイトWhite Beer

カールスバーグ Pilsner

サントリー・オールフリーNon-alcoholic
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ファウンド ストーン ブリュット キュヴェ

レッジアーノ ランブルスコ セッコ

ミオネット プロセッコ　

ラモーロ ピノグリージョ

ラ セルバチカ アスティ

ルンガロッティ ミレジマート

フランチャコルタ サテン

フランチャコルタ ロゼ

AUT／Chardonney Pinot grligio

ITA／Lambrusco

ITA／Glera

ITA／Pinot grligio

ITA／Mscato

ITA／Chardonney Pinot Nero

ITA/Chardonnay

ITA/Pinot noir chardonnay

爽やかなフレーバーの辛口のオールマイティ。

中辛口微発砲の赤、甘辛い料理、トマトソースと好相性。

ボディもありエレガント、フライやアヒージョに合います。

万能ロゼスパークリング。グリルした野菜やカルパッチョと。

後味爽快な甘口スパークリング、エスニックやスパイスと高相性。

ヘーゼルナッツのエレガントな香り、シャンパンを超える品質。

上品で滑らかな口当たり、イタリアの高級スパークリング。

サテンの香り高さに加えて、力強いボディの辛口のロゼ。

3960

4400

4620

5280

5720

10340

8800

9680

モエ エ シャンドン ブリュット アンペリアル

モエ エ シャンドン ブリュット ロゼ

ヴーヴ クリコ イエロー ラベル

クリュッグ ロゼ

コレ ブリュット

コレ エクストラ ブリュット

11000

12800

11800

63800

11000

17200

� � � � 
 � 	 � �

サカナバル名物のシーフードプラッターや生牡蠣との

相性を考えて厳選した白ワインやスパークリングワイン。

辛口のロゼや赤ワインはスパイシーなテクス・メクスと最高のペアリングです。

お料理にぴったりなワインをスタッフがお勧めいたします。
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BEE8 DRINK

MENU

SOUR-BEE8

ORIG.-HIGH BALL
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8カウント・レモン・サワー

ゆず香る　グレープフルーツ・サワー

ベリーと紅茶のサワー

アンズと杏仁のサワー

薔薇のサワー

オレンジリキュールのフレンチサワー

ハーブ香る　イタリアンサワー

“HAKU”のウーロンハイ

“HAKU”の緑茶ハイ

すいかのハイボール

パッションフルーツのハイボール

価格はすべて税込表示です

ジャパニーズクラフトウォッカ
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SHOT!!

パトロンカフェ

シトロン

エレール

パトロンカフェ×コーヒー×フレッシュクリーム

自家製リモンチェッロ×グランマルニエ

梅酒×クランベリー

キウイのマリブミルク

プラムのジントニック

トマトのモヒート

メロンのマルガリータ
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FRUITS 
COCKTAIL

BEER

STANDARD-HIGH BALL

GLASS-WINE

SOFT DRINK

ALL ���

ハイネケン ドラフト

ハイネケン　エクストラコールド・瓶

ギネス
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ジョニーウォーカー・ブラック

ジョニーウォーカー・グリーン

ザ　シングルトン　ダフタウン

メーカーズマーク

知多

富士

アルマニャックハイボール
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ベルトゥーレ　ブリュット　ヴァン・ムスー

ラキュヴェ　ブラン ロピトー

ビコーズ　シャルドネ

キリアン　フン　リヴァーナー

ラ　キュヴェ　ルージュ　ロピトー

アンテッラ　ピノ・ノワール

エルムズ　カベルネ・ソーヴィニヨン

コロナ

ブルックリンラガー

ブルックリン　ソラチエース

ノンアルコールビール
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コーラ / ジンジャエール / オレンジジュース

グレープフルーツジュース /クランベリー

パインジュース / ウーロン茶 / 緑茶

コーヒー / アールグレイ / エスプレッソ

カフェラテ

ウィスキー・スピリッツ各種

別メニューがございます
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BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

BOTTLE

・スパークリング・

キリン　ゼロイチ ���

BUBBLE

WHITE

ベルトゥーレ　ブリュット　ヴァン・ムスー

キアリ　ランブルスコ

ミオネット　プロセッコ

シードル　ブリュット

ラ・キュヴェ　ブラン　ロピトー

ルイファブル　ソーヴィニヨン・ブラン

トゥガーナ　ピノ・グリ

ビコーズ　アイム　シャルドネ

マールボロ　ソーヴィニヨン・ブラン　マトゥア

キリアン　フン　リヴァーナー

モスカート・ダスティ　テヌータ・カレッタ

ブレッザ　ビアンコ　ルンガロッティ

ウェンテ　リースリング

ラ　シャブリ　ジェンヌ

シャルドネ　シュールリー　デルハイム

アルザス　ゲヴェルツトラミネール　ギュスターヴ・ロレンツ

サンセール　ギィ・サジェ

ぎんの雫　ソーヴィニョン・ブラン

リザーブ　シャルドネ　ボーグル・ヴィンヤーズ

ザ・ウィップ　ミュリエッタズ・ウィル

 WINE MENU　  BOTTLE WINE MENU 　
BOTTLE WINE MENU 　

BOTTLE WINE MENU NE MENU
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価格はすべて税込表示です

22時以降、深夜料金を10%頂戴します

CHAMPAGNE

RED

WI
NE
 M

EN
U 　
 B

OT
TL
E 
WI
NE
 M
EN
U 　

 B
OT
TL
E 
WI
NE
 M

EN
U 　
 B

OT
TL

E 
WI

NE
 M

EN
U

パイパー　エドシック

パイパー　エドシック　ロゼ

ジャン　ノエル　アトン　ブランド　ノワール

ジャン　ノエル　アトン　EXブリュット

テタンジェ　ノクターン　スリーヴァー

テタンジェ　ノクターン　スリーヴァー　ロゼ

ドン　ペリニヨン

ラ・キュヴェ　ルージュ　ロピトー

アンテッラ　ピノ・ノワール　メッツァコロナ

アンパーカーマ　マルベック

トンネル　オブ　エルムズ　カベルネ・ソーヴィニヨン

メルロー　デルハイム

ベイヤーランチ　ジンファンデル　ウェンテ

マールボロ　ピノ・ノワール　マトゥア

H3　レッド・ブレンド　コロンビア・クレスト

ジャラマン　シラーズ　ウェイクフィールド

ルベスコ　ロッソ　ディ　トルジャーノ　ルンガロッティ

ファウスティーノ　1世　グラン・レゼルヴァ

クリンカー　ブリック　ディグリーズ

ヤルンバ　ザ・シグネチャー

ケン・ライト　ピノ・ノワール　ウィラメット・ヴァレー

ザ・スパー　ミュリエッタズ・ウィル

スタッグス・リープ　ナパ・ヴァレー　プティシラー

エチュード ナパヴァレー カベルネ・ソーヴィニヨン
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シーフードプラッター

かきえもん

一本松

サムライオイスター

桃こまち

浜市

炙りカツオ、オニオン、 サルサソース

真鯛の昆布〆、アーモンドミルク

本日のチーズ

シチリア産オリーブ

シーフードワカモレ

ウニ、とうもろこし豆富

ツナとチリビーンズのサラダ

鯖、セルバチコ、パクチー、ねぎのサラダ

練りうに、半熟玉子とウフマヨ

おいしいバゲット

サカナバルサラダ

リコッタチーズとナッツのグリーンサラダ

mall

edium

arge

北海道

岩手

兵庫

三重

宮城

小柄ながらクセが無いのに濃い風味と食味

潮味は強いがクセが全く無くクリーミー

潮味は控えめで風味と味のバランスは抜群

艶やかで弾力のある食感、濃厚な甘味

ミネラルが豊富で瑞 し々い、コクのある旨味

グリーンペッパーソース
メキシカンチリソース����
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牡蠣のジェノバアヒージョ

真鱈と明太子のピルピル

ガーリックシュリンプ

貝のワイン蒸し

メカジキのスパイスグリル

マグロのカマ BBQ

オマール海老のグリル

カリフォルニアブイヤベース

〆のリゾット

スモークしたカツオと熟成チーズのボロネーゼ

ゴーヤとワラサのカラスミペペロンチーノ

パイラ　マリーナ　パエージャ

ピーカンパイ　

ローストピスタチオのアイスクリーム

チョコ

フライドポテト

フィッシュ&チップス

チリコンカンとチェダーのナチョチップ

今月のスープ

プレーン　or　ホット����
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価格は税込表示です

サカナバルハイボール

ジョニーウォーカーブラックハイボール

ドン・フリオ・レポサド

ロンサカパ・センテナリオ

スミノフ・ウォッカ

タンカレー・ジン

コーラ・トニック・ジンジャーエール

オレンジ・グレープ・クランベリー

クラマトトマトジュース・グアバジュース

アランミリア シャルドネ

ペリエ

サンペレグリノ500ml

サントリー・ザ・プレミアム・モルツDraft Ale Beer

ハイネケンHelles Beer

ギネスStout

ブルクリン・ラガーAmber Lager

ブルックリンラガー・ソラチ・エースFarmhouse Saison

沼津クラフト バイカモIPA

TOKYOブルースSession Ale

ミート＆ミートSession IPA

ヴェデット・エクストラ・ホワイトWhite Beer

カールスバーグ Pilsner

サントリー・オールフリーNon-alcoholic
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ファウンド ストーン ブリュット キュヴェ

レッジアーノ ランブルスコ セッコ

ミオネット プロセッコ　

ラモーロ ピノグリージョ

ラ セルバチカ アスティ

ルンガロッティ ミレジマート

フランチャコルタ サテン

フランチャコルタ ロゼ

AUT／Chardonney Pinot grligio

ITA／Lambrusco

ITA／Glera

ITA／Pinot grligio

ITA／Mscato

ITA／Chardonney Pinot Nero

ITA/Chardonnay

ITA/Pinot noir chardonnay

爽やかなフレーバーの辛口のオールマイティ。

中辛口微発砲の赤、甘辛い料理、トマトソースと好相性。

ボディもありエレガント、フライやアヒージョに合います。

万能ロゼスパークリング。グリルした野菜やカルパッチョと。

後味爽快な甘口スパークリング、エスニックやスパイスと高相性。

ヘーゼルナッツのエレガントな香り、シャンパンを超える品質。

上品で滑らかな口当たり、イタリアの高級スパークリング。

サテンの香り高さに加えて、力強いボディの辛口のロゼ。

3960

4400

4620

5280

5720

10340

8800

9680

モエ エ シャンドン ブリュット アンペリアル

モエ エ シャンドン ブリュット ロゼ

ヴーヴ クリコ イエロー ラベル

クリュッグ ロゼ

コレ ブリュット

コレ エクストラ ブリュット

11000

12800

11800

63800

11000

17200
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サカナバル名物のシーフードプラッターや生牡蠣との

相性を考えて厳選した白ワインやスパークリングワイン。

辛口のロゼや赤ワインはスパイシーなテクス・メクスと最高のペアリングです。

お料理にぴったりなワインをスタッフがお勧めいたします。

� � � �

ムッソ ロゼ

デルハイム ピノタージュ ロゼ

ボーグル ヴィンヤーズ ロゼ

ロピトー ラ キュヴェ ブラン　

ラ フォルジュ ソーヴィニヨンブラン

アロガント フロッグ シャルドネ

シャブリ ラ ピ エレレ

ギュスターヴロレンツ クリュスタセ

ブレッド＆チーズ

ビオンタ アルバリーリョ

デルハイム シュナンブラン

ズッカルディ セリエ ア トロンテス

アクロバット ピノ グリ　

ボーグル ヴィンヤード シャルドネ　

エヴォリューション ラッキー ナイン

アブラ デ ティ　

ギィ サジェ サンセール

テキストブック シャルドネ

ロピトー ラ キュヴェ ルージュ

ラ ホヤ ピノノワール

カーサ マデロ カベルネソーヴィニヨン

アブラ ラ ティエラ　

エボリューション ビッグ タイム レッド

テキストブック カベルネソーヴィニヨン

ダンハム シラー

ヤルンバ ザ シグネチャー

ザ クレーン アッセンブリー ディサイプルズ

ラヴァンチュール エステート キュベェ

SPA／Garnacha

ZAF／Pinotage

USA／Pinot noir Cabernet Sauvignon Melreot

FRA／Ugni Blanc Semilon

FRA／Sauvignon Blanc

FRA／Chardonnay

FRA／Chardonnay

FRA／Pinot Branc

PRT／Maria Gomes

SPA／Allvarino

ZAF／Chenin Blanc

ARG／Trrontes

USA／Pinot Gris

USA／Chardonnay

USA／Riesling Pinot Gris etc...

SPA／Sauvignon Blanc

FRA／Sauvignon Blanc

USA／Chardonnay

FRA／Mourvèdre Syrah

CHL／Pinot Noir

MEX／Cabernet Sauvignon

SPA／Cabernet Sauvignon Tempranillo

USA／Sangiovese Syrah

USA／Cabernet Sauvignon

USA／Syrah

AUS／Cabernet Sauvignon Syrah

USA／Zinfandel Petit Syrah

USA／Cabernet Sauvignon Petit Verdot

野イチゴの香りとスパイス感、食事に合わせ易い辛口ロゼ。

見事な果実味に爽やかで綺麗な余韻、ロぜワインのお手本。

果実味の中に黒葡萄が持つミネラル感を感じる複雑な味わい。

老舗が手掛ける超CPワイン、程よい辛口加減とボディ。

ハーブの香り、フレッシュかつ飲みごたえありな１本。

ボディあり南仏シャルドネ、白身魚全般高相性。

エレガントなアロマのクラシックスタイル、スターターに最適。

香りはフルーティーだがボディはしっかり。

キノコ類やパルミジャーノ、シーフードのフリットとどうぞ。

すっきりとした辛口でキレのある酸が豊かで前菜、甲殻類に◎

ピリッと爽快な飲み口、ボディ有り、ワイン蒸しなど貝類と◎

甘味のある辛口、エスニックやスパイスを効かせた前菜と。

綺麗な酸味、ほろ苦い後味、山菜や軽い煮込み料理と。

最もバランスの取れたワイン、ボリューミーなメイン料理と。

タイカレーやタンドリー、クリーミースパイシーと最高の組合せ。

果実味と酸味のバランスが良く、濃い味の料理にも合わせ易い。

魚介料理は全般合いますが、蟹と海老との相性は格別。

” ナパワインの教科書” と謳われる逸品、メインディッシュと是非。

老舗が手掛ける超CPワイン、軽やかでオールマイティ。

香辛料や味のしっかりした前菜に合う軽やかな赤ワイン。

メキシコ産のカベルネ、これぞメキシコ料理のためのワイン。

ヴィーガンワイン、濃い味のプラントベース料理にぴったり。

重ためだけど前菜もイケる、摩訶不思議なスペシャルブレンド。

ロブスターやトマトクリーム、グリルと最高のマリアージュ。

オールスパイスと甘いタバコの香り、最高峰のシラー。

クローブやチョコに燻製した肉の様なニュアンス、重厚感。

カルトワイン界のカリスマ、力強さと優美さの共存。

肉感的な舌触りで刺激的な凝縮感、” パソ・ブレンド” の完成形。

4000

4620

5200

7250

4200

4400

5830

4620

4620

6160

6380

6580

6380

9680

10980

4200

4500

6500

4000

4400

4950

5280

6580

10980

11800

13200

15400

25000

� � � � � � � � �

� � �


	grill-ワインメニューp1
	grill-ワインメニューp2

